OGN,

Nos suggestions estivales cuisinées avec les délices de nos producteur.trices de la région.

ENTREES / PLATS PRINCIPAUX
PETITES FAIMS

TERRINE DE TOMATE
Pistache | coulis de poivrons |
mousse de chévre frais d'Alpage |
Ry SALADINE DU MARCHE 9 cépres frits | quinoa
Vinaigrette | graines de tournesol

% AUBERGINE GRILLEE
Gel d'abricot | sauce beurre miso |
galette de polenta

2 SALMOREJO 17
Tomates fraiches |
oeuf dur fermier | pain grillé H% TARTARE DE POISSON
Poisson du jour | sauce acevichada |
feuille de riz et nori frit
RILLETTE DE POISSON 18 ¥ TRUITE POELEE
Truite fumée | aneth | Filet de truite | pesto basilic et amande |
pain brioché compotée de tomate cherry |

galette de polenta

Ty VITELLO TONNATO
Veau | sauce revisitée a la truite fumée |
millefeuille de pomme de terre

NOS DESSERTS
(selon disponibilité, n'hésitez pas a demander a notre équipe.)
Tartes de saison | Gateaux maison | Glaces artisanales

Nous sommes a I'écoute de vos intolérances. Certains de nos plats peuvent étre adaptés.

e VAUDEI Oﬁ Sans lactose % Poissons : CH
Slow Food B~ o Sans gluten %% Pain : CH

Alliance des Chefs regio-garantie BIOSUISSE
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