Une équipe multiculturelle est une chance, chacun y met son grain de sel...

Pour une gastronomie du monde cuisinée avec les récoltes de nos producteur.trices de la région.

ENTREES/PETITES FAIMS PLATS PRINCIPAUX
5% SALADINE DU MARCHE 9 % TRUITE SAUMONEE & CHOU KALE
Vinaigrette | graines de tournesol Sauce Vatapa | gel de verjus |

riz jasmin de Vully

% TIRADITO & LECHE DE TIGRE

TAMAL AUX PLEUROTTES 14 Pickles de radis | eau de chou rouge |
Soubise échalotte et persil | patate douce | mais cancha
caviar de moutarde

POITRINE DE PORC & MOLE POBLANO
Céleri boule | sarrasin craquant |
pruneaux Bilher
TRUITE FUMEE TERIYAKI & BETTERAVE 19

Fcume de macis | Pani Puri o
& CURRY VEGETARIEN

Légumes racines | pilaf de boulgour |
huile de coriandre

By PHO VEGETARIEN 14 ’ ’
Légumes racines | champignons % BRASSICACEE GRILLE & TAHINI

Sauce chimichuri | pilaf de boulgour |
Houmous d’haricots blancs

Nous sommes a |'écoute de vos intolérances.
Certains de nos plats peuvent étre adaptés.

% Sans lactose % Sans gluten Poissons : CH Viandes: CH Pain: CH
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